
Woche 

17. Jan 22

23. Jan 22

2,3,8 2,3,

G,I

2,3 3,8

G,I A,C,G,I

2,3,
A,C,G A,C,G

2,3 2,3

I grüner Salat A,C

2,3,8 2,3,8

D,I A,C

2,3,8

I A,C, G

2,3,8

A;C,G

A - Weizen I - Sellerie
B - Krebstier J - Senf

3 - Antioxidationsmittel C - Eier K - Sesam
4 - Geschmacksverstärker D - Fisch L - Schwefel
5 - Geschwefelt E - Erdnüsse

F - Soja
7 - Phosphat G - Milch
8 - Süßungsmittel H - Haselnüsse

3

Name:

Basilikumsoße und Salat

und Preislbeeren

geschmorte

Wirsingroulade

Speiseplan

gefüllte

Kartoffeltasche

Menü 1 Menü 2

mit Tomaten, Mozzarella

Basmatireis

mit Champignons

Dienstag
deftiges

Kassler vom Rücken

panierter

Mobiler  Kochtopf

Montag
17. Jan 22

gebratene

Cevapcici
Tomaten- Gemüsereis

18. Jan 22 Sauerkraut, Kartoffelpüree

gebratenes

Mittwoch Jägerschnitzel
19. Jan 22

Spätzle

23. Jan 22 mit Semmelknödel

Rotkraut

22. Jan 22

deftiger

Sonntag Schweinekrustenbraten

Samstag
deftiger

Laucheintopf mit Hackfleisch

Freitag

feine

Spinatknödel
mit Waldpilzsoße

Backcamenbert
mit Baguttebrötchen

Farfalle mit Gemüse Soße
mit Parmesan

Fischroulade
21. Jan 22 mit Gemüsefüllung

20. Jan 22 mit Kartoffeln

Donnerstag

gefüllte

    8,10 € 1,60 €       1,40 €       
6 - Geschwärzt

Portionspreis Beilagensalat Dessert   

mit Semmelknödel

Sonntagsmenü

wird am Vortag mit ausgeliefert

AllergeneZusatzstoffe
1 - Farbstoff
2 - Konservierungsstoff

gebratene

Auf Grund von Lieferengpässe unserer Händler 

können Menüs variiren

Um Wunder zu erleben,                                                                                    

muss mann an sie glauben.                                                                                                                

- Carl Ludwig Schleich -

Gaststätte am Eichwald - Eichwald 13 - 74343 Sachsenheim  - Tel. 07147 / 6883
mobiler.kochtopf@gaststaette-am-eichwald.de

Quarkkäulchen mit Rosinen
Rhabarberkompott

deftiger

Schweinekrustenbraten

Rotkraut


