Mobiler Kochtopf

Woche

_49

30. Nov. 20
06. Dez. 20
Speiseplan e
Menu 1 Menu 2
Zartes Frischkase
Montag Paprikagulasch Tortellini
30. Nov. mit Spatzle AC in KdserahmsoRe ACG
Gebratenes Frisches Gemiise mit
Dienstag Putenrahmschnitzel Bulgurpfanne
1. Dez. mit Nudeln AGCG und Balkankasewdirfel 2,A,G,1,J
Gebratene Deftige
Mittwoch Oberlander Bratwurst Krautschupfnudeln
2. Dez. mit Kartoffelpirree 2,3 AC
Gebratene Buntes
Donnerstag Fleischkiichle Gemiisecurry
3. Dez. mit Kartoffeln und BratensolRe Al mit Reis G,F,
Freitag Fischfilet Kaiserschmarrn
4. Dez. mit Kartoffelsalat und Remoladensof3e 1,4,¢,p,) mit Apfelkompott 2,5,8,A,C,G
Herzhafter Klassischer
Samstag Gaisburgermarsch Sauerbraten
5. Dez. Rindfleisch, Spatzle & Kartoffelschnitz a,c mit Kartoffelknédel und Rotkraut 35,1
Klassischer Sonntagsmenii
Sonntag Sauerbraten wird am Vortag mitgeliefert
6. Dez. mit Kartoffelknodel und Rotkraut  3,5,¢,1
Zusatzstoffe Allergene
] 1 - Farbstoff A - Weizen | - Sellerie
. s 6 . 2 - Konservierungsstoff B - Krebstier J - Senf
Portionspreis Bellagensalat Dessert 3 - Antioxidationsmittel C - Eier K- Sesam
H 4 - Geschmacksverstarker D - Fisch L - Schwefel
8,00 € 1,50 € 1; 30 € 5 - Geschwefelt E - Erdniisse
6 - Geschwarzt F - Soja
Nicht der Mensch hat am meisten gelebt, welcher die héchsten Jahre 7 - Phosphat G- Milch
8 - SUBungsmittel H - Haselnisse

zéhlt, sondern der, welcher sein Leben am meisten empfunden hat.
(Jean-Jacques Rousseau)
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